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Vazeni hosté,
nachazite se v restauraci, kterou provozuje
Stiedni Skola gastronomie, hotelnictvi a lesnictvi Bzenec, prispévkova organizace
Nase skola se fadi mezi jednu z nejvétsich Skol Jihomoravského kraje
a nabizi nasledujici obory.

4leté maturitni obory:
Hotelnictvi (65-42-M/01)
Ekologie a Zivotni prostfedi (16-01-M/01)

2leté nastavbové obory:
Podnikani (64-41-L/51)
Mechanizace zemédélstvi a lesniho hospodafrstvi (41-45-L/51)

3leté obory vzdélani:
CukraF (29-54-H/01)
Zahradnik (41-52-H/01)
Kuchar — ¢isnik (65-51-H/01)
Lesni mechanizator (41-56-H/01)
Rybaf (41-53-H/01)

3leté obory vzdélani pro zaky vyzaduijici zvlastni péci:
Potravinarska vyroba (29-51-E/01)
Zahradnické prace (41-52-E/01)

1leté zkracené obory vzdélani:
Hotelnictvi (65-42-M/01)
Lesni mechanizator (41-56-H/01)
Kuchaf — ¢isnik (65-51-H/01)
Cukrar (29-54-H/01)
Zahradnik (41-52-H/01)
Rybar (41-53-H/01)
Vyrobce potravin (29-51-H/01)

O VASE POHODLI SE BUDOU STARAT ZACl Z OBORU KUCHAR - CISNIK,
ODBORNY PERSONAL A PEDAGOGOVE.
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http://www.sosbzenec.cz/
http://test1.sosbzenec.cz/?page_id=210
http://test1.sosbzenec.cz/?page_id=294
http://test1.sosbzenec.cz/?page_id=405
http://www.sosbzenec.cz/?page_id=7710
http://test1.sosbzenec.cz/?page_id=492
http://test1.sosbzenec.cz/?page_id=526
http://test1.sosbzenec.cz/?page_id=556
http://test1.sosbzenec.cz/?page_id=585
http://test1.sosbzenec.cz/?page_id=629
http://test1.sosbzenec.cz/?page_id=660
http://test1.sosbzenec.cz/?page_id=689
http://www.sosbzenec.cz/wp-content/uploads/2013/04/Hotelnictvi-jednolety.pdf
http://www.sosbzenec.cz/wp-content/uploads/2013/04/Lesni-mechanizator-jednolety.pdf
http://www.sosbzenec.cz/wp-content/uploads/2013/04/Kuchar-cisnik-jednolety.pdf
http://www.sosbzenec.cz/wp-content/uploads/2013/04/Cukrar-jednolety.pdf
http://www.sosbzenec.cz/wp-content/uploads/2013/05/Zahradnik-jednolety.pdf
http://www.sosbzenec.cz/wp-content/uploads/2013/04/Rybar-jednolety.pdf
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OBILOVINY OBSAHUJICI LEPEK
pienice, 2ito, je¢men, $palda, kamut nebo jejich hybridni odriidy a vyrobky z nich

KORYSI
avyrobky z nich

VEJCE
a vyrobky z nich

RYBY
a vyrobky z nich

PODZEMNICE OLEJNA (ARASIDY)
avyrobky z nich

SOJOVE BOBY (SOJA)
a vyrobky z nich

MLEKO
a vyrobky z néj

SKORAPKOVE PLODY
mandle, liskové ofechy, viasské ofechy, kesu ofechy, pekanové ofechy, N X =—
para ofechy, pistacie, makadamie a vyrobky z nich 4 ‘ -

CELER
a vyrobky z néj

HORCICE
a vyrobky z ni

SEZAMOVA SEMENA (SEZAM)
a vyrobky z nich

OXID SIRICITY A SIRICITANY
v koncentracich vyssich 10 mg, ml/kg, |, vyjadfenc SO,

VLCI BOB (LUPINA)
3 vyrobky z néj

MEKKYSI
a vyrobky z nich
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Studeny predkrm

100g Tundk na ledovém salatku s kukufici 70,-K¢
(4)

Polévky

0,33l Hovézi vyvar s nudlemi a jatrovymi knedlicky 35,-K¢
(1,3,9)

0,33l Cesnekova polévka s osmazenym chlebem 30,-K¢
(1,3,9)

Teply predkrm

1ks Topinka ,,Junior” se zelnym salatem, Sunkou a syrem 50,- K¢
(¢.1,7)

1ks Topinka s pikantni smési, zeleninou a syrem 50,-K¢
(1,7)

Ryby

150g Pstruh na tymidnu s citronovou omackou 85,-K¢
(1,4,7)

Détské pokrmy

100g Kuteci prsicka na masle 70,-K¢
(7)

100g Kfupavé kureci Spali¢ky v kukufi¢né strouhance 70,-K¢
(1,3,7)
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Drubez

150g Kureci nudlicky s porkem a Zampiony 95,-K¢
(1,6,7)

150g Kufeci medailonky s mozzarellou a susenymi rajcaty 110,-K¢
(1,7)

150g Restované kureci maso s chfestem a ananasem 110,-K¢
(1,6,7)

150g Smazeny kureci fizek 95,-K¢
(1,3,7)

Zakovska specialita

150g Pikantni masova smés z veprové panenky, kufecich prsou se zeleninou,
Zampiony a chilli 120,-K¢
(1,9)

Veprové maso

150g Veprové kotletky pecené na hruskach 110,-K¢
(1,7,10)

150g Veprova panenka ve slaniné s peprovou omackou 120,-K¢
(1,6,7,10)

150g Smazeny veprovy fizek 95,-K¢
(1,3,7)
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250g

100g

300g

450g

2ks

Bezmasa jidla

Zeleninové rizoto se syrovymi hoblinkami
(1,7)
Smazeny syr
(1,3,7)
Salaty

Domaci zelny salat se Sunkou
(3,7)
Salat ,,Junior s kufecim masem
(1,7)

Moucnik
Palacinka s marmeladou, ovocem, Slehackou a cokoladou

(1,3,7)
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80,-K¢

80,-K¢

50,-K¢

70,-K¢

50,-K¢
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Prilohy

200g Varené brambory 25,-K¢
(7)

150g Smazené bramborové hranolky 25,-K¢

150g Smazené bramborové krokety 25,-K¢
(1,3,7)

150g Americké brambory 25,-K¢

150g Dusena ryze 25,-K¢

50g Tatarska omacka 10,-K¢
(3,7)

30g Kecup 8,-K¢

100g Chléb 6,-K¢
(1,3,7,11)

1ks Rohlik 3,-K¢
(2,3,7,11)

Vazeni hosté, k jidlu s sebou je uctovan menu box.

1ks Menu box 5,- K¢
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Jidla pro Vas pripravuji

Lucie Sadérova
Ivo Simonik

Obsluhuji Vas

Petra Stulifova
Katefina Brhelova
Robert Mancik

Odpovédny vedouci
Mgr. lveta Vankova

Dékujeme za navstévu

Stredni Skola gastronomie, hotelnictvi a lesnictvi Bzenec
nameésti Svobody 318
696 81 Bzenec
Prispévkova organizace

Tel.: 518 384 527
E-mail: info@sosbzenec.cz
Web: www.sosbzenec.cz
IC: 00053155
DIC: CZ00053155
Redizo0:600014614
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Aperitivy

Metropol bianco, citron
Cinzano bianco, citron
Martini dry, oliva
Martini rosso

Vina

Révova vina jakostni dle nabidky

Sumiva vina a sekty

Bohemia brut
Bohemia sekt demi

Pivo

Starobrno 11° medium tocené
Starobrno 11° medium tocené
Plzen 12° lahvové

Radegast Birell — svétly / polotmavy

Destilaty

BoZkov tuzemsky
Handacka vodka

Jim Beam (bourbon)
Four Roses (bourbon)
Beefeater dry gin

Likéry
Fernet Stock

Karlovarska Becherovka
Vajeény likér
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0,11
0,11
0,11
0,11

0,751
0,11

0,751
0,751

0,51
0,31
0,51
0,51

0,051
0,051
0,051
0,051
0,051

0,051
0,05
0,05

25,- K¢
34,- K¢
43,- K¢
43,- K¢

75,- K¢
10,- K¢

250,- K¢
250,- K¢

25,- K¢
15,- K¢
30,- K¢
20,- K¢

21,- K¢
22,- K¢
57,- K¢
60,- K¢
43,- K¢

28,- K¢
31,- K¢
16,- K¢
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Nealkoholické napoje

7UP 0,251 21,- K¢

Pepsi Cola 0,251 21,- K¢

Mirinda orange 0,251 21,- K¢

Schweppes tonic 0,251 21,- K¢

Mattoni 0,331 15,- K¢

(neperliva, jemné perliva, perlivd)

DZus 0,20 16,- K¢

(pomeranc, ananas, multivitamin)

Limonada ZON dle vybéru 0,331 12,- K¢
/ e
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Teplé napoje
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30g

2g

25g

Espresso — Ristretto
(silnd kava s mensim obsahem vody cca 2cl)

Espresso

Espresso — Lungo
(kdva s vétsim obsahem vody)

Espresso — Dopio
(dvojité espresso)

Espresso - Con panna (¢. 7)
(espresso podavané se slehackou v Salku)

Kava turecka
Cappucino (¢.7)
Latte macchiato (¢.7)

Kava videnska (¢.7)
(kdva podavana ve skle se Slehackou 30g)

Kava alzirska (¢.3,7)
(Slehacka 30 g, vajecny konak 0,02 1)

Mrazena kava (¢.7)
(7 g, 3cl kopecek zmrzliny, smetana do kavy)

Ledova kava frappe (¢.7)
(mléko, vanilkovy cukr)

Miéko ke kaveé (¢.7)
Caj Ahmed (Cerny, zeleny, bylinkovy, ovocny)
Horka cokolada

Grog s citronem (rum 0,05 |)
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44,- K&

28,- K¢

19,- K¢
28,- K¢
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28,- K¢

37,- K¢

35,- K¢

25,- K¢
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Suidqignre mey

50g Veprova sunka, 50g syr, vejce, maslo, pedivo 90,- K¢
50g Shink Schinken, 50g Kase, Eier, Butter, Bro

(1,3,7,11)
50g Hermelin, maslo, pecivo 90,- K¢
50g Hermelinkase, Butter, Brot

(1,7,112)
50g Jemny parek s hoicici a kienem, maslo, pecivo 90,- K¢
50g Didtwiirstchen mit Senf und Meerrettich, Butter, Brot

(1,7,10)
100g 3ks michana vajicka na cibulce, maslo, pecivo 90,- K¢
100g Riihreier mit Zwiebeln, Butter, Brot

(1,3,7,11)
100g Zapecena Sunka s vejci, okurek, pecivo 90,- K¢
100g Gebackener Schinken mit Eiern, Gurken, Brot

(1,3,11)
100g Zapecena anglicka slanina s vejci, okurek, pecivo 90,- K¢
100g Gebackener Eier und Speck, Brot

(1,3,11)

Vazeni hosté, ke kazdé snidani si mtiZete vybrat jeden z napoja, které jsou zahrnuty v
cenné snidané.

Liebe Gaste, fiir jedes Friihstiick konnen Sie eines der Getrdnke wihlen, die im Preis des
Frihstiicks enthalten sind
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